
À la carte

ENTRÉES
Céleri, betteraves, ketchup framboise 9€

UN GOÛT DE PROVENCE
Soupe au pistou dans les traditions de l’art
provençal. 

CÉLERI / BETTERAVE
 Céleri, betteraves, ketchup framboise

COCHON / PATATE DOUCE
Poitrine de cochon confite et panée, condiment
gingembre/dattes, patates douces

POISSON / CHORIZO
Poisson du jour, polenta à l’ail confits, brocolis
et chorizo

Menu Affaire

LE MIDI DU LUNDI AU SAMEDI
Entrée + plat + dessert 26€

Entrée + plat / plat + dessert 22€
Plat seul 19€

CHOCOLAT / WASABI
Chocolat wasabi, myrtille

POIRES / THÉ NOIR
Déclinaison de poires, thé noir et speculos

Menu Découverte

MIDI ET SOIR DU LUNDI AU SAMEDI
Entrée + plat + dessert au choix 39€

PLATS

10€Risotto coquillettes truffé

13€Foie gras mi-cuit, coings, poires et
poivre de Sichuan (sup+4€)

24€Poulpe en Civet , poireaux fondus 

Thon mi-cuit, déclinaison de
choux,Pistou/Yuzu-kosho

23€

Poitrine de cochon confite et panée,
condiment gingembre/dattes,
patates douces

19€

Veau confit au miel, gnocchis
crémeux au parmesan, noisettes et
jus corsé

24€

Poisson du jour, polenta à l’ail
confits, brocolis et chorizo

19€

DESSERTS

8€Citron noir, meringue et sablé
breton

Chocolat wasabi, myrtille 8€

Crémeux chocolat au lait, caramel
au miso, banane 

8€

Sélection de fromages 8€

Café gourmand (sup+4€) 12€

Chez Pistou, tous nos plats sont faits maison et préparés à partir de produits bruts sur place.
Demandez le menu enfant 12€ 

9€Soupe au pistou dans les traditions
de l’art provençal

10€ 3 Huitres, lèche de tigre fumée

FROMAGE
Sélection de fromages.

Déclinaison de poire, thé noir et
speculos

8€


